
 
 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen in der Tollen Knolle 

Wir freuen uns, dass Sie uns ausgewählt 

haben. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Wir freuen uns, Ihnen Speisen anbieten zu können, deren Rezepte glutenfrei wie auch 

laktosefrei sind und in speziellem Geschirr von unseren Köchen zubereitet werden.  

Da wir alles frisch und regional zubereiten, teilweise auch Bio-Produkte verwenden, können 

wir in etwa sagen, was in unserem leckeren Essen enthalten ist.  

Eine Garantie für die absolute Gluten- und Laktosefreiheit können wir leider nicht 

übernehmen, da wir auf eventuelle Spuren von Gluten- und Laktose bei Abholung, Transport 

und Zwischenlagerung der Produkte keinen Einfluss haben.  

Bitte erwähnen Sie bei Ihrer Bestellung noch einmal das Sie Gluten- bzw. Laktosefrei speisen 

möchten, damit es zu keinen Unstimmigkeiten kommt.  

Glutenfrei 

Nr. 131 Brühe ohne Flädle bestellen  

Nr. 132 - 133 ohne Croûtons bestellen  

Nr. 105 - 106  

Nr. 162 - 165  

Nr. 322 - 323 nur mit Ofenkartoffel bestellen  

Nr. 324 - 325 ohne Pizzabrot bestellen  

Nr. 191 - 192  

Nr. 224  

Nr. 283  

Nr. 286  

Nr. 289  

Nr. 252 ohne Bratkartoffeln bestellen  

Nr. 253 ohne Kartoffelgratin bestellen  

 

Laktosefrei  

Nr. 131  

Nr. 100 - 101  

Nr. 103  

Nr. 104 nur wer Schafskäse verträgt 

Nr. 105 nur wer Schafskäse verträgt, sonst ohne 
Schafskäse 

Nr. 163  

Nr. 324 - 325 ohne Parmesan bestellen  

Nr. 191 - 192  

Nr. 221  

Nr. 281  

Nr. 282 ohne Kräuterbutter bestellen 

Nr. 284  

Nr. 290  

Nr. 288 Ofenkartoffel ohne Sauerrahm bestellen 

Nr. 252 - 253 anstatt Spinat, Tagesgemüse nur in Brühe 
bestellen  

 

„Wir frittieren mit Erdnussöl“ 



 
 

         Salate 
 

 

100 Kleiner Salatteller mit Hausdressing € 6.90 
 

 

101 Großer Salatteller mit Hausdressing € 9.90 
 

 
102 Tomatensalat mit Mozzarella und  € 11.50 
 Basilikum 
 

 
103 Großer bunter Salatteller mit € 14.90 
 Thunfisch und Ei 
 

 
104 Großer bunter Salatteller mit € 13.90 
 Schafskäse 

 
105 Großer bunter Salatteller € 18.90 
 mit Scampi und Schafskäse 

  
 

 

106 Salatteller    mit € 18.90 
 frischen Gartensalaten, einer 
 Ofenkartoffel mit Sauerrahm und 
 ein knuspriges Hähnchenbrustfilet 

 
 
           Suppen 
 

 

131 Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle € 6.50 

 
132 Kartoffelrahmsüppchen mit Croûtons € 6.90 
 (angesetzt mit Speck) 

 
133 Tomaten Cremesuppe mit € 6.90 
 Croûtons und Sahnehaube 
 
 



 
 

 
 

           leicht und bewusst 

 
161 Reibekuchen mit Sauerrahm € 13.90 

 und Salaten garniert 
 

162 Ofenkartoffel mit Sauerrahm € 13.90 
 und Salaten garniert 
 

163 Kartoffel – Tortilla mit Ei, mexikanisch € 18.90 
 mit Paprika, Mais, Bohnen und Chili 

 

164 Kartoffelteller – vegetarisch, Ofenkartoffel € 18.90 
mit Sauerrahm, frisches Gemüse, Spiegelei                                                           
gratinierte Grilltomate und Hollandaise 
 

 

165 Ofenkartoffel mit Broccoli, Schinken* € 17.50 
      und Gorgonzola überbacken 

 

 

           dampfend heiß serviert 

 

191 Knoblauchkartoffel - Patatas Bravas €   18.90 
 mit Streifen vom Hähnchenbrustfilet und 
 Chilischoten nach Art des Hauses 
 

192 Knoblauchkartoffel - Patatas Bravas € 17.50 
 vegetarisch, mit Chili nach Art des Hauses 
 

193 Kartoffel – Spinatgratin € 15.90 
 gebackene Sahnekartoffeln mit  
 frischem Spinat und Schafskäse 
 

194 Kartoffel – Broccoligratin €   18.90 
 gebackene Sahnekartoffeln mit Broccoli, 
 Streifen vom Hähnchenbrustfilet und 
 Käse gratiniert 
 

195 Kartoffel – Broccoligratin € 16.90 
 vegetarisch mit Broccoli, Karotten  
 und Käse gratiniert 



 
 

 

                 knusprig aus der Pfanne 

 
221 Kartoffelpuffer mit Apfelmus € 11.90 
 und Kaiserkirschen 

222 Reibekuchen mit frischen Champignons, € 17.50 
 Kräutern und Sahne, dazu Salat 

223 Reibekuchen Tessiner Art € 18.50 
 mit Schinkenstreifen*, frischen Champignons 
 und Käse überbacken 

224 Rösti Berner Art € 18.50 
 Schinken*, mit frischen Champignons 
 und Käse überbacken 

225 Kartoffelpuffer mit Preiselbeeren € 14.90 
 schwedische Art 

226 Kartoffelpuffer mit Blattspinat, € 16.90 
 Spiegelei und Speckstreifen 

227 Kartoffelpuffer € 17.90 
 mit Schinken*, Ananas und Käse überbacken 

 

            
 
           frischer Fisch 
 
251 Kretzer Filet* in Bierteig € 28.90 
 mit kleinem Salat, Salzkartoffeln 
 und Sauce Remoulade 
 
252 Kretzer Filet* mit gerösteten Mandeln, € 29.50 
 dazu servieren wir Spinat  
 und Butterkartoffeln 
 
253 Zanderfilet - Saltimbocca € 29.80 
 mit Parmaschinken und Salbei 
 dazu Spinat und Kartoffelgratin 
 
254 Streifen vom Hähnchenbrustfilet € 28.90 
 und Scampi an feiner Champagnersauce 
 dazu Butternudeln* 
 
 *solange der Vorrat reicht 
 



 
 
 

Fleischgerichte 
 

 
281 Backkartoffeln, Medaillons vom  € 22.90 
 Schweinerücken an Zitronensauce 
 dazu frisches Gemüse 

 
282 Bratkartoffeln – Kräutersteak € 23.50 
 deftig gebraten, dazu Bohnen 

Speck und Chili-Kräuterbutter                                                                                 
– Steak vom Schweinerücken - 

 

283 Röstitaler – Hähnchenbrustfilet an € 22.90 
 feiner Schnittlauch – Mousseline, 
 dazu frisches Gemüse 

 
284 Bratkartoffeln, fein paniertes Schnitzel € 21.90 
 dazu frisches Gemüse 
  

 
285 Reibekuchen – Schweinefilet  € 28.90 
 an frischen Champignons 
 mit Kräutern und Sahne verfeinert 
 
286 Kartoffelrösti – Schweinefilet mit € 28.50 
 Gorgonzola überbacken 
 dazu grüne Bohnen 

 
287 Kartoffelgratin – Medaillons € 28.90 
 vom Kalbsrücken mit Parmaschinken, 
 Salbeisauce und Spinat 

 
288 Ofenkartoffel mit Sauerrahm, € 28.90 
 Wiener Schnitzel vom Kalb 
 mit frischem Gemüse 

 
289 Ofenkartoffel mit Sauerrahm, € 29.80 
 dazu ein saftig gebratenes Rumpsteak,  
 grüne Bohnen und hausgemachte  
 Chili- Kräuterbutter 
 
290 Zwiebelrostbraten, € 29.80 
 frisch geröstete Zwiebeln mit Paprika 
 deftiger Sauce und Bratkartoffeln 



 
 

           Gourmet – Ecke 
 
321 Ofenkartoffel “ Nordsee“ € 20.50 

 gefüllt mit Scampi* 
 an feiner Dill sauce 
 - kleine Black Tiger - 

 

322 Ofenkartoffel mit Sauerrahm                               € 15.90 
 wahlweise mit Reibekuchen  
 dazu feiner Räucherlachs mit  
 Zitrone und Kaviar garniert  
 ½ Portion  
 
 

323 Ofenkartoffel mit Sauerrahm                               € 18.90 
 wahlweise mit Reibekuchen  
 dazu feiner Räucherlachs mit 
 Zitrone und Kaviar garniert  
 1/1 Portion   

 
 

324 Carpaccio – hauchdünne Scheiben  € 18.50 
 vom Rind, Aceto Balsamico, Olivenöl, 
 Grana Padano dazu servieren  
 wir unser Kartoffelpizzabrot 

 
 

325 Carpaccio / kleine Portion         € 14.90 

 
           Specials 
 
 
351  Zarte Kalbsleber* € 29.80 
  mit gebratenen Apfelscheiben,    
  knusprigen Zwiebeln und Kartoffelgratin 

 

                  * solange der Vorrat reicht  

 
  

 

           

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
Kartoffel - Pizza 
im Teig liegt das Geheimnis! 
 

371 Kartoffelpizza Spinaci € 15.90 
 Tomaten, Mozzarella, Ricotta und Spinat  

 

372 Kartoffelpizza Mediterran € 15.90 
 Tomaten, Mozzarella, gegrillte Auberginen 
 und frischen Zucchini 

 

373 Kartoffelpizza Prosciutto e Funghi € 15.90 
 Tomaten, Mozzarella, Schinken*  
 und frische Champignons 

 

374 Kartoffelpizza Toscana € 15.90 
 Tomaten, Mozzarella, Salami, Oliven 
 und frischem Paprika 

 

375 Kartoffelpizza Tuna € 16.90 
 Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln 

 

376 Kartoffelpizza vegetarisch  € 15.50 
 Tomaten, Mozzarella und frischem Gemüse 

 

377 Kartoffelpizza Lachs  € 16.90 
 Tomaten, Mozzarella und Räucherlachs 

 

378 Kartoffelpizza Margherita € 11.90 
 Tomaten und Mozzarella  

 

379 Kartoffelpizza Hawaii € 15.90 
 Tomaten, Mozzarella, Schinken* und Ananas  

 

380 Kartoffelpizza 4 Käse € 15.90 
 Tomaten und vier verschiedenen Käsesorten 
 
 



 
 

 

 Für unsere kleinen Gäste 
 
421 Pommes Frites € 8.90 
 mit leckeren Fischstäbchen,  
 Sauce Remoulade und Salat garniert 
 
 
422 Kartoffelbällchen € 12.90 
 Hähnchenbrustfilet an feiner 
 Rahmsauce, dazu Gemüse 

 

423 Pommes Frites € 11.50 
 fein panierte Hähnchenbrust  
 und Ketchup 
 
 

424 Ein Reibekuchen   € 5.90 
 mit Apfelmus und Schokodip 

 

425 Kartoffel – Kinder – Pizza  € 11.90 

 

426 Kinder Eisbecher    € 5.50 

 Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

            Desserts 

 
441 Panna Cotta  € 8.90 
               Sahnedessert auf Fruchtspiegel 
 
442 Heiße Apfelringe im Teigmantel,   € 8.90 
 mit Zimt und Sahne 
 
443 Heiße Apfelringe im Teigmantel mit  €  11.90 

Vanille- und Walnusseis, Zimt und Sahne 
 
444 Apfelstrudel mit Sahne  €  10.90 
 -frisch vom Fuchshof- 

 
445 Apfelstrudel mit Vanilleeis und Sahne  €  12.90 
 -frisch vom Fuchshof-  
  
 

 Kuchen  
 Tagesangebot 

 
471 Stück Kuchen € 5.20 
 
472 Stück Kuchen mit Schlagsahne € 5.90 
 
473 Stück Torte € 6.50 
 

            Eis 
 

481 Gemischtes Eis - 3 Kugeln € 8.50 
   
482 Gemischtes Eis - 3 Kugeln mit Sahne € 9.20 
 

483 Schokoladenbecher €  10.90 
 Vanille- Walnusseis, Schokoladensauce und Sahne 
 
484 Himbeerbecher  €  11.50 
 heiße Himbeeren, Vanilleeis und Sahne 
 
485 Walnuss Becher  €  11.50 
  Vanille- und Walnusseis mit Eierlikör und Sahne  

 
486 Eiskaffee  € 8.00 
 Vanilleeis mit Kaffee und Sahne 
 
488       Zitronensorbet mit Sekt, prickelnd                         € 9.90 

 



 
 

 Alkoholfreie Getränke   

    

 Randegger Gourmet 0,25l € 3.20 

 Randegger Gourmet 0,5l € 4.90 

 Randegger Gourmet 0,75l € 6.50 

 Randegger Gourmet naturelle 0,25l € 3.20 

 Randegger Gourmet naturelle 0,5l € 4.90 

 Randegger Gourmet naturelle 0,75l € 6.50 

 Elephant Bay Ice Tea Lemon  0,33l € 4.50 

 Elephant Bay Ice Tea Peach 0,33l € 4.50 

 Fruchtschorle 
Apfel-, Orange-, Johann-, Multi-, Kirsche-, Banane  

0,2l € 3.50 

 Fruchtschorle 
Apfel-, Orange-, Johann-, Multi-, Kirsche-, Banane 

0,4l € 4.80 

 Coca-Cola 
Coca-Cola Zero, Mezzo-Mix, Fanta, Sprite    

0,33l € 4.10 

 Thomas Henry Bitter Lemon   0,2l € 3.90 

 Thomas Henry Tonic Water   0,2l € 3.90 

 Thomas Henry Ginger Ale   0,2l € 3.90 

 Karamalz 0,33 € 4.10 

 Lindauer  
Apfel-, Orange-, Johann-, Multi-, Kirsche-, Banane  

0,2l € 3.90 

 Lindauer 
Apfel-, Orange-, Johann-, Multi-, Kirsche-, Banane 

0,4l € 6.70 

 Lindauer Tomate  
-serviert mit Gewürzen und Zitrone- 

0,2l € 4.50 

    

 BIO - Erfrischungsgetränke   

    

 Seezüngle 
Träuble, Aronia, Rhabarber-Erdbeer, Birne  

0,33l € 4.80 

 fritz Anjola ananas & limette 0,33l € 4.70 

    

    



 
 
 

 Bier vom Fass    

    

 Hirsch Helles  0,3l € 3.80 

 Hirsch Helles  0,5l € 4.90 

 Hirsch Pils 0,3l € 3.80 

 Hirsch Pils 0,5l € 4.90 

 Hirsch Hefeweizen  0,3l € 3.80 

 Hirsch Hefeweizen hell  0,5l € 4.90 

 Hirsch Zwickl 0,3l € 4.10 

 Hirsch Zwickl  0,5l € 5.30 

 Cola Weizen  
Bananenweizen, Weizenradler   

0,3l € 3.80 

 Cola Weizen  
Bananenweizen, Weizenradler   

0,5l € 4.90 

 Radler   0,3l € 3.80 

 Radler  0,5l € 4.90 

    
    
 Flaschenbier    

    

 Hirsch Hefeweizen Dunkel   0,5l € 4.80 

 Hirsch Hefeweizen Kristall   0,5l € 4.80 

 Diebels alt  0,33l € 4.10 

 Hirsch Helles alkoholfrei  0,33l € 3.90 

 Hirsch Hefeweizen alkoholfrei  0,5l € 4.80 

 Hirsch Donau Radler alkoholfrei  0,33l € 3.90 

    

    

    

    

    



 
 

 Aperitif   

 Martini 
Bianco, rosso 

5cl € 6.10 

 Cynar* Soda  0,1l € 6.80 

 Campari* Soda  0,1l € 6.80 

 Campari* Orange  0,1l € 7.30 

 Cynar* Orange  0,1l € 7.30 

 Pernod* mit Eis und Wasser  4cl € 6.20 

 Aperol Spritz  
Aperol-*, Prosecco- und Mineral  

0,2l € 7.90 

 Hugo  
Prosecco-, Holunder- und Mineral 

0,2l € 7.90 

 Lillet Wild Berry  
Lillet und Schweppes* Wild Berry  

0,2l € 7.90 

 Lillet White Peach  
Lillet und Schweppes* White Peach  

0,2l € 7.90 

 Negroni 
Bombay Gin, Campari, Martini rosso 

0,1l € 11.80 

    
 Alkoholfrei   

 San Bitter – Soda  0,2l € 6.10 

 San Bitter - Orange 0,2l € 6.40 

    
 Prosecco 

  

 Terra Serena Prosecco Super Dry 0,1l € 6.40 

 Terra Serena Prosecco 0,75l 
 

€ 38.50 

 Sekt    

 Impuls Brut – Glas Sekt  
Schloss Affaltrach 

0,1l 
 

€ 6.40 

 Impuls Brut – Flasche Sekt  
Schloss Affaltrach  

0,75l € 38.50 

 Sekt Orange  
Impuls Brut mit Orangensaft  

0,1l € 6.10 

 Kir Royal  
Impuls Brut mit Cassis 

0,1l € 6.50 



 
 

 Spirituosen 
 

  

 Münchner Kindl Kartoffelschnaps  2cl € 3.30 

 Absolut Vodka  2cl € 3.70 

 Fernet Branca 2cl € 4.00 

 Ramazotti 4cl € 5.10 

 Calvados Pere Magloire Fine Pays d'Auge 2cl € 4.70 

 Calvados Pere Magloire XO Pays d'Auge 2cl € 8.20 

 Baileys Irish Cream 4cl € 7.20 

 Amaretto Disaronno  4cl € 4.70 

 Bozal Mezcal Borrego Sacrificio 2cl € 6.80 

 Jägermeister Kräuterlikör 2cl € 3.70 

 Molinari Sambuca extra Anislikör 2cl € 3.70 

 Ouzo 12 2cl € 3.70 

 Bombay Saphire Gin 2cl € 4.10 

 Bacardi  2cl € 3.70 

 Pampero  2cl € 4.80 

 Grappa 
  

 Nardini Grappa Riserva 7 ani 2cl € 5.10 

 Nardini Grappa Riserva 15 ani 2cl € 7.40 

 Nonino Riserva 5 Years Old Grappa Barrique 2cl € 6.10 

 Nonino Riserva 8 Years Old Grappa Barrique 2cl € 7.50 

 Cognac    

 Remy Martin VSOP 2cl € 5.50 

 Hennessy VSOP 2cl € 6.20 

 Hennessy XO 2cl € 11.20 

  
 
 
 
 
 

  



 
 

Whisk(e)y 

    

 Maker's Mark Kentucky Straight Bourbon 2cl € 6.30 

 Jack Daniel's Tennessee Whiskey 2cl € 6.30 

 Michter's Bourbon Whiskey US1 Small Batch 2cl € 8.30 

 Glenfiddich 12 Years Old Triple Oak 2cl € 8.10 

 Steinhauser Brigantia Classic Single Malt Whisky 2cl € 9.20 

    

 

 Prinz Schnäpse    

 Alte Sorten – Holzfass gelagert 
Willi, Marille, Zwetschge, Bodenseeapfel 
  

2cl € 5.20 

 Klare Sorten 
Willi, Marille, Obstler, Haselnuss, Kirsche  

2cl € 3.70 

 Häfele Brände – Steingut gereift  
Willi, Marille, Himbeer, Kirsch  

2cl € 6.20 

    

 Longdrinks   

 Gin Tonic 4cl € 9.90 

 Vodka Lemon  4cl € 9.90 

 Bacardi Cola 4cl € 9.90 

 Pampero Cola  4cl € 11.40 

 Whisk(e)y Cola 
(Maker’s Mark oder Jack Daniel’s) 

4cl € 9.90 

 

 

 



 
 

 Warme Getränke   

 Tasse Kaffee  € 3.60 

 Tasse Kaffee Hag  € 3.60 

 Espresso  € 3.20 

 Espresso Macchiato  € 3.40 

 Espresso Coretto 
mit Grappa 

 € 4.80 

 Doppelter Espresso   € 5.40 

 Capuccino   € 4.40 

 Milchkaffee   € 4.40 

 Milchkaffee 
mit Baileys oder Cointreau  

 € 6.80 

 Latte Macchiato   € 5.10 

 Latte Macchiato 
mit Vanille, Haselnuss oder Karamel 

 € 5.60 

 Heisse Schokolade mit Sahne   € 4.60 

 Heisse Schokolade 
mit Vanille, Haselnuss oder Karamel  

 € 5.10 

 Heisse Schokolade 
mit Baileys oder Cointreau 

 € 6.90 

 Glas Tee mit Rum  € 6.20 

 Pott Rum extra   2cl € 3.00 

    
 Ronnefeldt Tee  Große 

Tasse 
 Schwarztee – Bio Darjeeling   € 3.90 

 Schwarztee – Masala Chai mit Gewürzmischung  € 3.90 

 Kräutertee – Ayurveda  € 3.90 

 Kräutertee - Verveine  € 3.90 

 Kräutertee – Bio Magic Moringa   € 3.90 

 Grüntee – Green Dragon  € 3.90 

 Pfefferminztee – Refreshing Mint  € 3.90 

 Kamillentee – Bio Fruity Camomile  € 3.90 

 Früchtetee – Sweet Berries  € 3.90 

 Früchtetee – Rooibos Cream Orange  € 3.90 



 
 

 


